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OLIVAS ALGA MIX ORCEN EXTREMADLRA

EANT3: 8437014477047
Aceituna verde cacereria, almendra, » '
especias naturales y alga.

Un viaje por los mundos marinos
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AVAL CERTIFICACION: ECO-03 1 4/EC




OLIVAS PICANTINA MIX Gicel exemoter ™

EANI3: 8437014477030
Aceituna verde cacerefa, almendrag,
especias naturales y pimenton picante.
Un sabor fuerte y atrevido
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OLIVAS CURRY MIX

Aceituna verde cacereria, almendrg

AVAL CERTIFICACION: ECO-03 | 4/EC




OLIVAS PAPRIKA MIX  Gicet ecrevantin ™

EANT3: 8437014477023
Aceituna verde cacereria, almendrag, o
especias pimenton de Extremadura. |
Un homenaje a la bella Extremadura.
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MEDITERRANEOLIVAS

Aceituna negra natural de la zona
mediterraneq y especias.
Sabores de nuestra gastronomia.
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COD. PRODUCTO: OMEDITMIX
ORICEN: EXTREMADURA
EAN13: 8437014477054
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OLIVAS QUESO MIX

Aceituna negra natural con queso de cabra.
Una fusion de sabores nacestrales.

AVAL CERTIFICACION: ECO-03 | 4/EC




OLIVAS MARGARITA MIX

Aceituna verde tomate, queso de oveja y orégano.
Una gran fuente de antioxidantes.
Un paseo ae sabores por la cultura mediterrénea
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" OLVABIO

Los frutos recién recogidos del olivar,

son aun muy amargos. Durante la elaboracié
de estas aceitunas, al removerse y ser
polvoreadas con sal maring, lentamente

se van endulzando con

el aire libre de los dias, de las noches;

con los dias de sol, de viento, inclusive
alguna helada.

Poco a poco van perdiendo parte de

los liquidos de su pulpa y empiezan

a arrugarse hasta formarse las Olivas Pasas.
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G0 OLVASRIO
(©6Y/ NEGRAS

Aceitunas de la zona del norte de Caceres
de Extremadura, conocida con el nombre
de manzanilla cacereiq, recogidas en el
campo a principios de noviembre

de color violeta suave.

Ingredientes:

Aceitunas negras naturales, aguq, sal maring,
zumo de limén natural y écido lactico.
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" OLVABIO

Aceituna de la zona de Aragén recogidas

en el campo a finales de diciembre
y el mes de enero, de un color rojizo-marrén &
oscuro antoci@nico de sabor suave con '
matices de ligeros a fuertes.

Ingredientes: S

Aceituna natural empeltre, AOVE aceite

de oliva virgen extra y laurel. ‘vas e
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olivas negras empeltres bio




CLVERDIO

La aceituna verde natural del norte de

Caceres “manzanilla cacereia” recogidas

en el campo a principios de octubre de un

color amarillo pajizo oscuro a marrén y con

un sabor intenso aceitunado por la

presencia de la oleuropeina.

Buscando una elaboracién con sabores =

a tiempos pasados. 0

Ingredientes: Aceitunas verdes naturales, ‘Va S ve r(l es
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CLVERDIO

La aceituna verde natural del norte de
Caceres “manzanilla cacereia” recogidas
en el campo a principios de octubre de un
color amarillo pajizo oscuro a marrén y con
un sabor intenso aceitunado por la
presencia de la oleuropeina.

Buscando una elaboracién con sabores

a tiempos pasados.

Ingredientes: Aceitunas verdes naturales
sin hueso, agua, sal maring, zumo de limén
natural y acido lactico.
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OU\/ASB‘

VERDES

Olivas verdes deshuesadas al limén cuenta
con una gran fortaleza antioxidante,

los matices citricos hacen de ella un alifio
refrescante y con pinceladas de hierbas
en forma de especias.

Ingredientes: Aceitunas verdes naturales
sin hueso, agua, sal marina, zumo de limén

natural, acido lactico, trocitos de limén
natural, jengibre y romero. 0 Wa S VQr(le S
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olivar verdes deshuesradars al imdn bio




Aceitunas aliiadas con sabores a memorias ===
culinarias.

Ingredientes: Aceitunas verdes naturales
sin hueso, agua, sal marina, zumo de limén
natural, acido lactico, AOVE, cebollq,
comino y pimentén dulce.
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